




Wt7rspeisen 
Serviert mit unserem Hausgemachten Brot 

8. F eta Schafkäse Natur € 7,50 

9. Portion Oliven € 5,00 

10. Portion Peperoni € 5,50 

11. Zaziki € 7,50 
griech. Joghurtspezialität

mit Knoblauch 

11.1 Zaziki (kleine Portion) € 4,00 

12. Chtipiti Schafkäsecreme-Pikant € 7,50 

13. Peperoni gegrillt € 10,50 
mit Knoblauch und Olivenöl

15. Paprika Florinis € 8,50 
eingelegte, geröstete Paprika

mit Knoblauch und Olivenöl 

16. Octopus-Salat € 12,50 
Gekochter Octopus,

eingelegt nach Hausrezept

17. Tarama-Fischrogen creme € 7,50 

18. Saganaki - Serviert mit Zaziki € 9,50 
Schafkäse in Filo-Blätterteig, 

18.1 Halloumi € 9,50 
Käse-spezialität vom Grill, 
Serviert mit Zaziki 

19. Feta Psiti € 9,90 
Schafkäse gebacken 

mit Tomaten. Peperoni und Zwiebeln 

20. Garnelen-Spieß mit Zaziki € 10,50 
10 kl gegrillte Garnelen 

21. Calamari mit Zaziki € 10,50 
Tintenfischringe, Paniert 

22. gern. Vorspeisenteller 1 € 11,50 
mit Zaziki, Chtipiti und Tarama

23. gern. Vorspeisenteller 2 € 16,50 
mit Zaziki,

Chtipiti, 
Tarama, 

Octopussalat. 
Feta, Oliven, 

Peperoni und 
gegrillter Paprika. 



idllldtßll 

i rt mit s.,t.,du.: it.,� und \\' hh 4,; i • : 

Ponun.:, c1ck r To1n.1lcn•N.c i!\. 

24. Souzoukakia 21 50 
2 Hac • t a • mit K ·sc ü •rba kcn 

dazu Zaziki 

26. Souvlakia 21 50 

2 FJcj • hspicß �
{nlil.gC:rt'S kud1, ,'Offl ·h, �n.mlC'.t�n)

mit Zaziki 

2 7. Biftek i mit Z zjki
(mn Fer 

22 50 
k• S�r) 

2 . Duroc h,·.>< , 24 0 

1. Schweinefilet , pezial" 23 50 
h� in fil t•medaillon 

in Champi non- hn oße 

32. Schweinefile „Metaxa" 23 0 
hw inc llct•mcdaitlon 

mic et4.l ( ß 

ur d K e üb rb c ·en 

34. Hähnchenbrustfilet 21 50 
mit Zaziki

35. Hähnchen „ eta a" 21 50 
llähn ·hc nbru tfilct

oßc und 

t>e • ck n 

200. gctari eh r 11 r 19 -o

in hei ,. an" "t" 
•rvi rt mit • lat. Zaziki

und B ila „ 

{� mm o er Ti mat n-Rei 

.
, 

.� 

1 -' j

• .

'
[ 

) 

J

ll� 
' J 

j 

la � 

p 
J "

5 

,, 

� 
)

,J
b 

·
i, 

J 

;l 

" 

'

1� 

�
[ 

II 

] 

�
/o 

'l

1
�,l
) 

l 

; 
l 

'

1 



(9rill Gr;ptJzkrlitiitm 
mit S 1, tbcil. g und \V hl ,•ci. • : 

1 ommc oder 'lom.Hcn-Rci . 

36. Rumpsteak c . so 8.)
m,1 K r.1111 m •r un Z ,zi i 

3 . Rinder-Leber 
mit Z zi i und frische Z\ ·cbc-ln 

39. Lammkotclett n,11 z x1k1

30 50 

20 50 

40. Lammsou lakia mu Zazi i 25, 0 
2F1·· - pi

u. der J. 11...-0 L; mn I Re 260 g.,. 

41. Lammfilet 27, 0 
s lx-stc •om Lamm, . 2 0 r.

mu K ut •rt,uttcr �ind Z :e1ki 

44. Grillteller 2 0 

1 ou I ki- pie , 1 H ckstcak,
l I. mmkot Jeu un R. b r 

46. • ilettcllcr 26 0 
mit Z zika 
h� •(! t litt1, 

H hn h ·nbru filc 
und n ,nfih.'1, 

l I K ,IU C' ICt •r 

47. Lammt 11 r 2 0 
mit Zaziki
l mm picß.

2 t:unmk01 Jeu,
und Llmmf tk1 



cf isch OfJpe,zitr/itiilm 
Sen icrt mit/. ziki S latb ila�c und 

'ahlwei • • : Pommc od •r om,Hen-R i . 

50. Calamari „Romana" 22 50
Tint nfi chrin paniert 

l.Lach filet vom

2. Doraden Filet

om Grill 22 50 

54. Kabeljauftlet
pani rt 

53. 2 Garnelenspieße 22 50
c . 20 kleine G rnel n e rillt 

ohn Haut mit Knoblauch 

22 50 

(a.uf � un h, uch ohn Pan d . g grillt) 

55. Garides"
Ri n Garn I n 

·om Grill

{ mit Kopf u, d dla.l ) 

23,50 



� "1i 'trti ·ll&r 
Hä.hn henfilet n 1t Pomrn 

. cn• u c rn1t Pomn 
k mi1 Pomn<'S 

60 mi Pomm 

Ponion Porum 
. • Tomium-R i

ota.to mit Z·,xak
� 

on Sc 

cl1 n tl>dl. lt and 
\ • t : Pummc c,c.kr Tom:at •n-Rci .

mi
J F ,. 11 • bwc,n rr11t Z.12 i 
bru lu 

iO. tlä.hn hcnfile u.o.1 K, � 
71. dawcid�akt i n�ßc 
12. h elndllct i

unJ K � eo 

13. mm .. ou 13Jci- l mmJJ>ieß mit ZJ·
14. Lamm.ßkt mit Zaztki
7S. h filct mit Z. zi ·i 
76 r.,dcn Fil t mit 2'uiki 
i1 0 mel n pieß mat Z :t1k1 

RJndc-dcb r mi ziki 

�(1.JJcrl 

6. • h r Jo hu11 1 mi
7. • G ·k JU) ßJ tt 1c ut: m11 .,...,.,car-.1cn 

90. 1
91.
92 i 

und ca •rlr !l u H 11\J . 
. 

� 
rulle 
Ckk 

ll i\l""\; 

mit l(. r, n,cll uc;

unJ 11\JJ' 

CA!) 

n) 

.50 

.so 

.so 

.oo 

2.50 

,so 

4.50 

15. 0
15.50
15. 0
1 .90
1 .90

IS.9() 
1 .90 
1 . 0 
1 .90 
1 .90 
1 .. 90 

1 .50 



t ·rreb k r il ener om a 

törteb k r Pil ner vom a 

0 /.. ... . . . . 4 30 � --=--...,.,...,__ ---,�-

0 / ......... 5 50 

törteb k r eh, arzbier om a O /. .. .. . . . . 4 30 

Störtcbek r eh, arzbier om Fa • . . . . 0 5 /. . . . . .... 50 

Al ·tcnv � er/Radler . . . .  . .  . . . .. ......... 0 /... .... .. 4 30 

Al t f"VI r/Ra l r . .......... ....... .. 0.5 I.. .... . .. .50 

K i " h i r. . ............. .. .. . .  . .  . . . .. . .. . . . 0, /.. ....... . 0 

K i hbi 1................ . . .  . . .  .. . .. .. . .. .. 0,:- /.. ....... .SO 

t rr b k r B r 1 t in- eizen........... 0,5 /.. .. ..... 5,50 

f rreb k r eizen Jkoholfrei ....... 0 /. ... .... 0 

törl b k r lk holfr i PiJ ........... 0 33 /.. ...... . 0 

ta i :,f4nt,', pri, '. pczi•: 
olaZ r m. pfel h rle. Ki h h rle...... 0.3 I. ... ..... ,90 

··················••'-••···································· 0.51 .90 

R l ba od Jo , tl t i O 2 , 3. 0

Min •rah, " l'T .......... \1 :nn \t ................ . 

...................................................... 

\I int rah, n •r . • till ................................. .. 

0 2 / 
07 

02 
......................................................... 0 7 

äfte: Apftl , Or.

K i-R. .. ......... . 

.inc • • • • • • • • 

!Ch. ok • a .................................... . 

' . . . . . . . . . . ..... ' ............ ' ... . 

-.................................. -...... . 

( il hk ffi c) ....................... ..

, ........... hiato .................................. . 

ho o (l leiß ik ,ok lad ) ..... .

O,Jt ____ _ 
0,51 =�

0 3/ 
0, ., 

Tee ( rz, Pfi ffcrminz rüchtc, Kamille ) .. 3, 0

3 90 
90 

3 90 
.90 




